ERBSLOH

In die abklingende Garung:

Zur verstarkten Aromaauspragung fur alle Aromasorten:
Trenolin® Bouquet®'s (Pektinase mit glukosidasespaltenden Begleitaktivitaten)
FUr den erfolgreichen biologischen Saureabbau (BSA):
MaloStar SK11°, MaloStar SK55 und MaloStar Terra fiir

Jungwein
Empfehlungen
flr die Praxis

10ml/hl

10, 25, 50 und 100 hl

MaloStar Nutri® Bakteriennahrstoff Empfohlene Dosage: 20g/hl
Bei vorangegangenen Faulnisproblemen, zur Klarverbesserung und Filtrationshilfe:
Trenolin® Filtro DF (Pektinase/Glucanase) zur Vorbeugung: 5mi/hl
bei Filtrationsproblemen: 10-20mi/hl
FUr den Fassausbau:
Trenolin Sur-Lies - enzymatische Beschleunigung der Hefezersetzung 2-5mi/hl
Tannivin Finesse - Verfeinerung durch mehr Volumen und Lange im Gaumen 2-30g/hl
SO,-Stabilisierung mit Kadifit (Kaliumdisulfit SO, 50%, pulver) 50 ma/lt = 10g/hl
Solution Sulfureuse P15 (SO, 15%, flissig) Y= 33mimni
Klarschonung mit Kieselsol und Gelatine (nach SO,-Einbrand):
Klar-Sol Super 30 ml/100 L 1:1 ErbiGel® Liquid 30ml/hl - oder
Klar-Sol Super 50 ml/100 L 5:1 ErbiGel®oder 10g/hl
Auch bei kalten Temperaturen (< 12°C):
Klar-Sol Super 15 ml/100 L 1:4 IsingClair-Hausenpaste 60mi/hl
W’% FUr die Herstellung von veganen Weinen: S
w Tannlvm Galléol 2-5 g/100 L 3: 100 Littofresh® Liquid/ChitoFlot f»‘;v“ﬁ: 100-200ml/hl
1:5 Littofresh®Origin 10-20g/hl
Genaue Dosagen durch Vorversuch ermitteln !
Klarschénung und Eiweissstabilisierung mit Bentonit
NaCalit® PORE-TEC (Dosage je nach Bedarf) 30-150g/hl

Filtration, z.B. Kieselgurfiltration mit unseren Clarcel-Kieselguren DIC/B und CBR

Gerbstoffharmonisierung mit:

Harmovin® CF oder Gerbinol CF (kaseinfrei), Gerbinol® Super oder Sensovin W@ 5-20g/hl
, Degustin, Littofresh®Origin/Liquid oder Littofresh® Sense ’w«@ 5-20g/hl od. 100-200mi/hl

Strukturverbesserung mit:

Tannivin Superb, Tannivin Grape, Tannivin Finesse, Tannivin Premium oder%“"“““fso 5-20g/hl

Senso R 50-300ml/hl
Fir die sichere Abfiillfiltration:

Metaweinséaure: Metavin®Opti 10g/hl

MetaGum® (Mischprodukt, Metaweinsaure/Gummi arabicum) 10g/hl

VinoStab® (CMC)

Zur Erhéhung des Mouthfeelings:

Gummi arabicum: Sweetgum
Mannoprotein: MannoComplexe™

100ml/hl - 50-150ml/hl

50-150mi/hl
10-40 g/hl

Senso U, Senso R, MannoSoft™ (Mischprodukt Mannoprotein/Gummi Arabicum)  50-300 mi/hl

w n r Tel. +41 21 947 4410
info@wengertechnologie.ch

www.wengertechnologie.ch

Flr Fragen stehen wir lhnen gerne zur Verflgung.
Rufen Sie uns an oder schreiben Sie uns ein Mail:



